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Lavavajillas Industrial Elettrobar

Modelo de Capota / Incluye bombas para detergente y abrillantador
Codigo: : Fast-80 www.prowat.cl

ESPECIFICACIONES TECNICAS

« Lavavajillas de capota de acero inoxidable 304

* Modelo Fast 80 Elettrobar

* Procedencia: Italiana

* Corriente: Trifasica 400V,50 Hz

* Potencia total absorbida 9,6 KW

» Funcionamiento automatico con control electrénico, con 4 programas de lavado de 60,90 y 180
segundos,

con enjuague final automatico

+ Panel de mandos electromecanico

» Temperatura de enjuague controlado por thermostop

+ Dispositivo de ahorro de energia

* Funcioén de calentamiento rapido

* Filtro de cuba

« Disefiada para trabajo en linea con mesoén de entrada y meson de salida, con calderin y dosificador de
abrillantador (liquido tensioactivo) incorporado

» Construccion de doble pared de acero inox en cuerpo y simple en capota

» Temperatura de entrada 15-55°C

* Interrupcién del ciclo a la apertura de la puerta

 Lavado 55-65°C

» Enjuaga a 85°C con agua limpia directa de la red de agua

* Fabricada segun normas de seguridad CE

* Acceso frontal a los componentes

» Capacidad de lavado: 1080 Platos por hora

* Canastillos de 500 x 500mm

» Deposito con bordes redondeados

» Cuba con doble filtro

* Dimensiones: 710 x 840x (1529+481) mm

* Imagen referencial: Mesones de entrada y salida se cotizan por separado.

* Peso: 110 kg

* Incluye bombas automaticas dosificadoras, para detergente y para abrillantador.
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